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 :یتم التكاثر في البكتیریا بعدة طرق  

 :Binary fissionالتكاثر بطریقة الانقسام الثنائي  . ١
یحدث ھذا النوع من الانقسام في الظروف الملائمة وفیھ 

عند وسطھا وتتضاعف  وتنخمصتستطیل الخلیة البكتیریة 
حتى تنفصل الخلیة إلى  الانخماصالمورثات ویستمر ھذا 

ویتم ھذا في فترة لا تتجاوز عدة دقائق في بعض ، خلیتین
بینما قد تستغرق عدة ساعات في أنواع ، الأنواع من البكتیریا

.  یطلق على ھذا الزمن اسم زمن الانقسام الخلوي، أخرى
الخلایا الناتجة عن الانقسام قد تبقى متصلة مع بعضھا مشكلة 

عناقید مثل المكورات العنقودیة أو عقد مثل المكورات 
 .العقدیة
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یری  انقسام غیر جنسي –مراحل انقسام خلیة البكتیریا  ب ی  م  ل  يممممممممر یر ج ييييييم  ييييييمممم مممم
 مراحل في انقسام خلیة البكتیریا

  نقسامالاتحتوي البكتیریا قبل عملیة . أ
 .واحدسوم وكرومعلى 

 
تكبر الخلیة بضعفین تقریبا نتیجة . ب

من البیئة لبناء ة یالغذائلاستغلال المواد 
 .مواد ولبناء الخلیة

الدائري  الكروموسومعملیة مضاعفة  أتبد
 الىیرتبط بنقطة واحدة  الكروموسوم ان(

 ).غشاء الخلیة
للغشاء وظیفة بالمضاعفة الدقیقة توجد 

 .اثنین الى للكروموسوم
 
وربط  الكروموسوممضاعفة  اكمال. ج

 .في الغشاء ةجدیدنقطة  الىكل نسخ منھا 
 
تكوین فاصل بین الخلیتین الجدیدتین من .د

 .والجدارة یالخلحجم في خلال زیادة 
 
 نشطارالاة یعمل اتمام. ھـ



فان كل خلیة جدیدة تقوم بوظیفتھا كوحدة ، تنقسم خلیة البكتیریا انبعد 
تبقى متلاصقة وتكون  او، تعیش خلایا البكتیریا عادة كخلایا منفردة.مستقلة
 .وما شابھ، تعیش بسلاسل  او،ازواج

 .فان كل خلیة تعمل كوحدة حیاة مستقلة، حتى عندما تكون الخلایا متلاصقة
  

 بالبرعمةالتكاثر 
حیث تعطي الخلیة    Hyphomicrobialesیحدث عند رتبة 

الناضجة استطالة على شكل خیط یتشكل على رأسھ برعم 
صغیر، ویتشكل على البرعم سوط صغیر یساعد على الحركة ثم 

 .یسقط البرعم ویسبح في الوسط الخارجي ویدعى خلیة سابحة
 التكاثر بالافتراس

وھي جراثیم صغیرة لھا شكل dellovibrio Bیحدث عند جراثیم 
الضمة تلتصق على سطح الخلیة الجرثومیة المضیفة مستخدمة 

لھا في التكاثر، حیث تخترق جدار الخلیة  البلاسمیةالمحتویات 
والغشاء  الجدارالخلويالجرثومیة وتتكاثر في الفراغ بین 

وھي .ثم تتحرر من الخلیة بعد تخریبھا.للمضیف السیتوبلاسمي
 تھاجم الخلایا سالبة الغرام فقط

 



 : الأبواغالتكاثر بتكوین 
 ,Bacillus, Clostridiumتلجأ بعض أنواع البكتریا موجبة الغرام مثل 

Anaerobacter  إلى مقاومة الظروف الفیزیائیة والكیمیائیة القاسیة مثل
الحرارة ، غاماأشعة ، UVتركیز عالي من الأشعة فوق البنفسجیة 

عن طریق تشكیل ما یسمى ...المنظفات والمطھرات، )تعقیم، بسترة(
داخلي وحید في كل  بوغفي معظم الأحیان یتم تشكیل . الداخلیة الأبواغ
داخلیة في  أبواغأن تنتج أكثر من سبع  Anaerobacterتستطیع ، خلیة
 ریبوزوماتو  DNAو سیتوبلاسماالداخلي على  البوغیحتوي ، الخلیة

. محاطة بقشرة سمیكة والكل محمي بواسطة غلاف صلب وغیر نفوذ
 . وتعطي خلیة خضریة الأبواغعندما تتحسن الظروف تنبت 

مواصفة ) جانبي، طرفي، مركزي(في الخلیة  الأبواغیشكل توضع ھذه 
 لھا.تحدید

من  بھاوتفقد الخلیة كمیة لا بأس  البروتینیةبتكاثف المواد  البوغیبدأ تشكیل  
ویتشكل حمض  والمغنزیومالكالسیوم  شواردالماء وترتفع نسبة 

 .للحرارة البوغزید مقاومة یمما  الدیبیكولینیك
  

 الداخلیة الأبواغ تموضع 



 Endosporesالداخلیة  الأبواغبنیة 
فھي مكونة من ثلاثة ، الداخلي معقدة بشكل كبیر البوغإن بنیة • 

 كتیمةثم طبقة وسطى سمیكة ، طبقة خارجیة رقیقة: طبقات
 المسؤولةھذه الطبقة ھي ، مكونة من عدة طبقات من البروتین

ثم طبقة داخلیة سمیكة . للظروف الخارجیة البوغعن مقاومة 
تسمى القشرة مكونة من  البوغتحتل جزء كبیر من 

peptidoglycan .وھي تحوي على نسبة منخفضة من الماء. 
للحرارة یعود ذلك إلى احتواء بنیتھ  البوغأما بالنسبة لمقاومة •

 بشواردالمرتبط  dipicolinique ضعلى نسبة عالیة من حم
من الوزن الجاف % ١٥الكالسیوم تصل نسبة ھذا الحمض إلى 

 السیتوبلاسماومن جھة أخرى إلى كون ، ھذا من جھة، للبوغ
 .منزوعة الماء

 Conidia الكونیدیة الأبواغالتكاثر بتكوین 

یحدث ھذا النوع في فصائل خاصة من عائلة البكتیریا الخیطیة •
البكتریا الشعاعیة  اوتعرف بالفطریات السبحیة 

Streptomycetaceae  وتتمیز بأنھا تشبھ الفطریات الحقیقیة
ولكنھا تفتقر لوجود نواة محددة یسھل الاستدلال علیھا ، في شكلھا

التي تنشأ  الكونیدیة الأبواغویتم التكاثر عن طریق سلسلة من . 
وینتمي . نتیجة لظھور جدر فاصلة في الأجزاء الطرفیة للخیوط 

الذي ینتج بعض أنواع  Streptomycesإلى ھذه الفصیلة جنس 
وغیرھا من المضادات  والكلورومایسین  الستربتومایسین

 .الحیویة



 : conjugation -الاقتران الوراثياوالاندماج 
 

 .بواسطة تلامس مباشر بین الخلایا  DNAالاقتران ھو عبارة عن نقل 
بالتكاثر ”عملیة الاقتران  احیانانسمي  ،وزملائھ لیدبیرجوقد وصفھا العالم ، ١٩٤٦مرة في سنة  لاولوصفت عملیة الاقتران 

)  +Fنسمیھا (“ المانحة”یشترك في ھذه العملیة نوعان من الخلایا الخلیة . ة تلامس مباشر بین الخلیتینطبواستتم فقط  لانھا، “التزاوجي
.  ة تلامس مباشر بین الخلیتینطبواستتم فقط  لانھا، “التزاوجيبالتكاثر ”عملیة الاقتران  احیانانسمي ). -Fنسمیھا (والخلیة المستقبلة 

 ).  -Fنسمیھا (والخلیة المستقبلة ) +Fنسمیھا (“ المانحة”یشترك في ھذه العملیة نوعان من الخلایا الخلیة 
 

)(ي

ونقل  سیتوبلازمي انبوبتلامس بین البكتیریا بواسطة . أ
 .بلالمستق الىمن المانح  البلاسمید

  سیتوبلازمي انبوبتلامس بین البكتیریا بواسطة . ب
 .لبالمستق الىالمانح  الكروموسومونقل مقطع من 

 ،تم التعرف على ھذا النوع من التكاثر عند البكتیریا بواسطة المجھر الالكتروني •
خلال ھذا الجسر  الصبغیاتحیث تبین وجود جسر یصل ما بین خلیتین وتنتقل 

باسم البكتیریا   الصبغیاتوتعرف البكتیریا التي تنتقل منھا  من بكتیریا إلى أخرى
 .باسم البكتیریا الأنثویة  الصبغیاتالذكریة والبكتیریا التي تستقبل 

 



 الجنسي عند البكتریا قترانالا
 

 :التسمم الغذائي 
یقصد بالتسمم الغذائي تلك الحالات المرضیة التي تنشأ نتیجة 

 لتناول أطعمة تحتوي على أحیاء دقیقة ممرضة 
Pathogenic  أو سمومھا Toxin . 

 :ویمكن تقسیم حالات التسمم الغذائي إلى مجموعتین 
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 :المجموعة الأولى -١
 

حالات التسمم الناتجة عن وصول أحیاء دقیقة حیة نشیطة مع وھي 
 :الأطعمة إلى الجسم وتضم 

  السالمونیلاحالات التسمم الناتجة عن وجود بكتریا  -
Salmonella 

 حالات التسمم الناتجة عن وجود بكتریا ممرضة مثل العصیات -
التي تسبب الالتھابات  Proteus vulgaris المعویة وبكتریا 

 .المعویة عند الإنسان 
 Clostridium حالات التسمم الناتجة عن وجود بكتریا  -

botulinum 
 

 :المجموعة الثانیة -٢
حالات التسمم الناتجة عن وصول السموم التي تنتجھا الأحیاء الدقیقة وھي  

مع الأطعمة إلى الجسم، وتضم الحالات الناتجة عن وجود سموم 
 العنقودیة المكورات و Streptococcusالمكورات العقدیة 

Staphylococcus . 
سـاعة من تناول الأطعمة  ٢٤ – ٦الغذائیة بعد  التسمماتتبدأ أعراض 

الملوثة، وتظھر على شكل إسھال وتقیؤ وألم حاد في ناحیة البطن، 
یترافق مع صداع، وفي الحالات الحادة ) وھن ( إضافة إلى ضعف عام 

على شكل تشنج، تباطؤ في النبض،  التسمماتتظھر أعراض ھذه 
 .  وتستمر ھذه الأعراض لمدة یوم أو یومین كحد أدنى . وفقدان الوعي

سوء نوعیة المادة الأولیة المصنعة :  من أسباب تلوث المواد الغذائیة نذكر -
، واستخدام آلات والتحضیرالتخزین منھا المادة الغذائیة وسوء 
البشري الذي یقوم سواء بعملیة النقل أو  عاملوتجھیزات غیر معقمة، وال

 .  التحضیر أو التخزین أو حتى الذي یقوم بتناولھا
 



   الغذائیة الناتجة عن المكورات العنقودیة  التسممات
Staphylococcus  

 
الغذائیة  التسمماتمن   ٤٠ – ٢٠% یعتقد المختصون في الولایات المتحدة الأمریكیة أن 

 یعود إلى وجود السموم التي تفرزھا بعض سلالات المكورات العنقودیة مثل
أثناء نموھا في المواد Staphylococcus aureus المكورات العنقودیة الذھبیة 

 .الغذائیة ذات المصدر الحیواني على الأغلب 
ھذه المكورات سابقاً ، إلا أن أول حادثة موثقة في أمریكا  تسمماتعانى الإنسان من (

 ٣٠٠وكان ضحیتھا إصابة ، على أثر تناول جبن مسموم  ١٨٨٤كانت في عام 
، بتجربة ھذا الجبن على نفسھ واصفاً  Boyhشخص بالتسمم الحاد ، وقد قام العالم 

الأعراض بدقة ، وتوصل إلى أن السبب في ھذه الحادثة بكتریا كرویة نمت في الجبن 
 ).ثر تناول حلیب أبقار مصابة بھذه المكورات إ،  ١٩١٤تكررت الحادثة في عام و، 

من ) ساعات  ٣-٢وسطیاً ( ساعات  ٦ – ١أعراض ھذا النوع من التسمم تظھر بعد 
، وتتناسب شدتھا مع كمیة السموم التي تم تناولھا الملوثةتناول المادة الغذائیة 

 .وحساسیة جسم الإنسان لھذه الأنواع من السموم 
 

مزرعة المكورات العنقودیة الذھبیة                    
Staphylococcus aureus   

 



تبدأ الأعراض بحالات التقیؤ والإسھال والمغص والصداع الشدید، ویترافق أحیاناً 
 .  بانخفاض أو ارتفاع في الحرارة وبانخفاض الضغط 

شدة الإصابة، وقد تصل بعض  حسب أیام ٣ – ١یتم الشفاء من ھذا المرض خلال 
 .الحالات إلى الوفاة خصوصاً عند المسنین والأطفال

وغالبا ما ) الھواء ، المیاه ، التربة ( تنتشر المكورات العنقودیة بكثرة في الطبیعة 
تعیش على الجلد وعلى الأغشیة المخاطیة، وفي الفجوات الطبیعیة للإنسان 

في قیح من الدمامل، وتعتبر المكورات  ١٩٨٠عام  باستوروالحیوان، اكتشفھا 
التي  الإنتاناتھي المسؤولة عن  Staphylococcus aureusالعنقودیة الذھبیة 
 .تصیب الإنسان

وبعض  میكرون ١ – ٠٫٨بین  Staphylococcus aureusیتراوح قطر المكورات 
وھي بكتریا موجبة الغرام غیر متحركة ، ) الكبسولة ( أنواعھا تتمیز بمحفظتھا 

والتي نستفید منھا في تمییز  المانیتول، وتمتاز بخاصة تخمیر  متبوغةوغیر 
المكورات العنقودیة الممرضة عن غیر الممرضة ، وتحتوي ھذه البكتریا على 

ویطلق الأكسجین على  الأكسجینيالذي یفكك الماء  Catalase الكاتلازأنزیم  
 .  شكل فقاعات مما یساعد في تفریقھا عن المكورات العقدیة والرئویة 

تفریق المكورات العنقودیة  عن المكورات العقدیة باستخدام الماء 
  الأكسجیني



لوحظ من خلال مراقبة نشاط ھذه العنقودیات السامة أن •
 و وجود بعض أنواع أخرى من البكتریا مثل البكتریا اللبنیة  

Bacillus cereus  وSerratia marcescens  وأنواع من
Achromobacter ،  الذیفانیؤدي إلى تخفیض نسبة 

والحد من نشاط ھذه  Enterotoxineالمعوي الداخلي 
 .  العنقودیات

عند تنمو   Staphylococcus aureusمعظم سلالات •
  ٧٫٥ – ٧٫٠المثلى  pHودرجة  ٩٫٣ - ٤٫٥ درجة حموضة 

 . ٩ - ٥درجة حموضة عند السامة تتشكل  والذیفانات
 

المكورات العنقودیة حساسة جداً لبعض الحموض، ولھذه الحموض أثر مثبط وقاتل في بعض تعتبر 
حمض الخل ، حمض اللیمون ، : مرتبة حسب نشاطھا المثبط نذكر الالحالات، من ھذه الحموض 

 .الماء كلورحمض اللبن وحمض 

،  ٣٧ – ٣٥ C°ھي  Staphylococcus aureusللمكورات العنقودیة الذھبیة  درجة الحرارة المثلى
 ] .  ٤٥  - ١٠   C°[إلا أنھا تستطیع النمو في المجال 

مصادر المكورات العنقودیة التي تصل إلى الحلیب ومنتجات الألبان بشكل عام متعددة ، من أھمھا 
ضروع الأبقار الملتھبة ومن الأبقار نفسھا إذا كانت مصابة أو من العنصر البشري الذي یقوم 

 .بعملیات الإشراف والتصنیع 

أما . یتلوث اللحم بالمكورات العنقودیة أثناء عملیة الذبح أو بعدھا خلال عملیات التقطیع والتخزین 
 .  الأسماك فیمكن أن تتلوث أثناء تحضیرھا أو تخزینھا

البیضة  شرةـقلا یتلوث البیض في حالتھ الطازجة ، إلا أن المكورات العنقودیة تستطیع النفوذ عبر 
 .السامة  ذیفاناتھابعد سلقھا وتبریدھا فتتكاثر فیھا منتجة 



 ذیفاناتالغذائیة الناتجة عن  التسممات- ٢
  Clostridium botulinum )البوتولیزم  botulism : ( 

 

أو ) البوتولیزم( ذیفاناتیصاب الإنسان عند تناولھ الأطعمة التي تحتوي على 
 .بالتسمم الحاد  Clostridium botulinum  الوشیقیة المطثیاتعصیات 

التي  الذیفاناتمن الناحیة الطبیة تكمن في اصطناع  الوشیقیةإذ إن أھمیة العصیات  
 .   Gإلى  A تعتبر من أشد السموم، وقد عرف لھا سبعة تراكیب مختلفة من 

مصدره السموم ) باستثناء الأطفال ( الذي یصیب الإنسان  البوتولیزميالتسمم 
 أما التسمم الذي یصیب الحیوانات فھو من النوع  A , B , E من النوع  والذیفانات

C, D . 
 البوتولیزمعصیات (  النقانقوالتي تعني  botulus مصدر التسمیة من اللاتینیة 
، وقد عرفت ألمانیا ھذا النوع من )  النقانقیة ویةیالحتسمى أحیاناً بالعصیات 

ملوثة بھذه العصیات، واقترن  نقانقالتسمم منذ أكثر من ألف عام نتیجة لتناول 
ھذا النوع من التسمم بالأطعمة ذات النشاط الحیواني سابقاً، إلا أنھ عرفت لھ 

 أشكال حدیثة ذات علاقة بالأسماك وبالأطعمة ذات المنشأ النباتي
 

  Clostridium botulinum الوشیقیةالعصیة 



 :ثلاثة أشكال  البوتولیزميللتسمم 
 .التسمم الغذائي 

 .الأطفال  بوتولیزم
 .الجروح  بوتولیزم

 
 :   الأطفال بوتولیزم

في الجھاز الھضمي للطفل الذي لا  البوتولیزمیةیحدث نتیجة لتشكیل سموم العصیات 
یزید عمره عن عام واحد ، ومعظم حالاتھ تلاحظ عند الأطفال دون الستة أشھر ، 

 .فقط  ١٩٧٦وقد عرف ھذا المرض لأول مرة في عام 
الأطفال غیر محدد حتى تاریخھ، وقد أظھرت  بوتولیزمالتي تسبب  الأبواغمصدر 

كیة في أواخر السبعینیات ینتائج الدراسات التي تمت في الولایات المتحدة الأمیر
یمكن أن یكون الغبار المنزلي أو العسل الذي یعطى للأطفال  الأبواغأن مصدر 

 .  في ھذه السن 
 

 :الجروح  بوتولیزم -
التي تصل إلى الجروح  البوتولیزمیةیحدث نتیجة لإفراز السموم من قبل العصیات  

وتنمو فیھا ، وأعراض ھذا الشكل من التسمم مشابھة تماماً لأعراض التسمم 
 .الغذائي باستثناء الأعراض الخاصة بالجھاز الھضمي 

 :الغذائي   البوتولیزميالتسمم  
ساعة بعد تناول الأطعمة  ٣٦ – ٢١تظھر خلال  البوتولیزميأعراض التسمم 

     الحاویة على العصیات وفي بعض الحالات النادرة خلال ساعتین وأخرى بعد
 .  یوماً من تناول الأطعمة الملوثة  ١٤

وإسھال وضعف ووھن ، ودوار ، وصداع ، وضیق في  إقیاء: من ھذه الأعراض 
 .القحفیةالتنفس ، وشلل الأعصاب المحركة للعین أو شلل بقیة الأعصاب 

المعالجة  تنشأ حالات الموت على الأغلب من الحالات المتعلقة بالجھاز التنفسي، تتم 
ویستحسن  A , B , E المضادة للسموم للأنواع الثلاثة  بالمصولبحقن المریض 

      المعطل المتعدد التأثیر  بالذیفان یفانذالأن یلقح الأفراد الذین یتعاملون مع ھذا 
 )لجمیع الأنواع ( 

 
 



تنمو وتتكاثر في  A , B التي سمومھا ذات الشكل  البوتولیزمعصیات 
فتتكاثر وتفرز السموم  Eأما ذات الشكل .  ٥٠ – ١٠ C°المجال 

، وتنمو في اللحوم التي لا تحوي  ٣٫٣ C°بدرجة حرارة أخفض  
في اللحوم  النتریت، لھذا  فإن تخفیض نسبة  النتریتعلى مركبات 

 .البوتولیزمالمعلبة یساعد على نمو عصیات 
لا تنمو في الأوساط  B , A أما العصیات التي سمومھا ذات الشكل 

خاصة إذا كان الوسط یحوي ملح )  ٤٫٦أدنى من  pH( الحمضیة 
 .  الصودیوم  كلور

،  ٦٫٥حوالي  pH( الملیون / جزء ٤٫٥بنسب ضئیلة  الكلوریعد 
 .  دقائق  ٨ – ٣خلال  للأبواغمبیداً )  ٢٥ C°والحرارة    

 
 
 

، وقد بینت الإحصائیات البوتولیزمالأغذیة المسببة لأوبئة تتنوع 
 :مصادر التسمم التي تم تحدیدھاأن خلال فترة محددة  الأمیریكیة

 .كان مصدرھا الخضار  البوتولیزمیةمن حالات الإصابات   ٥٠% 
 .من الفواكھ  ١٠% 
 .من الأسماك والمنتجات السمكیة  ١٥% 
، وبعض أنواع المواد التي تضاف  كاتشب(  المنكھةمن المواد  ٨% 

 ) .   …للسلطة 
 غیر محددة الأسباب  ١٣%



  السالمونیلاالغذائیة الناجمة عن وجود عصیات  التسممات- ٣
Salmonella   

 
من قبل العالم ویلیام باد، الذي توصل  ١٨٥٦لأول مرة في عام  التیفية الوباء ـدراستمت 

تم  ١٨٨٠إلى أن الماء والحلیب ھما السببان الرئیسان في انتشار ھذا الوباء ، وفقط في 
في نسج المرضى المتوفین، وبعد أربعة أعوام أي في عام  التیفیةاكتشاف العصیات 

 و مرضلل ةأن یعزل الأحیاء الدقیقة المسبب Salmon   استطاع العالم الأمیركي ١٨٨٤
 .  Salmonella  السالمونیلاسمیت 

من جسم إنسان توفي بعد أن تناول  Salmonella enteritidis تم اكتشاف  ١٨٨٨في عام 
 .  في اللحم الملوث  Salmonella typhimurium اكتشاف  تم لحماً ملوثاً ومن ثم

للقائمین على  اً قلق اً مصدراً رئیسیاً لتلوث المواد الغذائیة ومصدر السالمونیلاحالیاً  دتع
 .الصناعات الغذائیة 

 :السالمونیلاالناجمة عن وجود  للتسمماتثلاثة أنواع  حالیا تعرف•
 . التیفوئیدحمى •
 .الالتھابات المعویة •
الالتھابات الموضعیة في عضو واحد أو عدة أعضاء من الجسم والتي تترافق مع التسمم •

 .  الدموي 

یوماً ، والمرض یتطور  ١٤أیام إلى  ٧یستمر من  التیفوئیددور الحضانة عند حمى  -
ببطء ، وعادة یبدأ بتوعك وفقدان الشھیة وصداع ومن ثم الحمى حیث ترتفع الحرارة 

إضافة إلى بطء في النبض ورعاف ویمكن أن یترافق بإسھال وأحیاناً  C٤٠°إلى 
 . بإمساك 

-١٢عادة من ( ساعة  ٧٢-٣دور الحضانة في حالة الإصابة بالالتھابات المعویة یستمر -
 .  وآلام حادة في البطن مع إسھال شدید وقشعریرة  بإقیاءویبدأ ) ساعة  ٢٤

، وكمیة الطعام الملوث الذي السالمونیلانوع سلالة مع  واستمراریتھتتناسب شدة المرض 
 .تناولھ المریض  ویمكن أن تستمر بعض الأعراض عدة أسابیع أو عدة أشھر أحیاناً 

، وفي حالة الإصابة  ١%نسبة الوفیات في حالة الإصابة بالالتھابات المعویة لا تزید عن 
  ٥ %، أما في حالة الإصابة بالتسمم الدموي فإن النسبة تتراوح بین ١٠%  التیفوئیدب

– ٢٠ . 
، قصیرة تتحرك متبوغةالغرام ، غیر  سالبةعصیات  Salmonella  لمونیلااالسعصیات 

تنمو بسرعة مشكلة  ،)منھا بعض الأنواع غیر متحركة ( عادة بواسطة الأھداب 
 السكروزو،  السوربیت،  المالتوزالغلوكوز ، وتقوم بتمثیل ، ) والغاز عادة (  الحمض

، وتقوم ھذه العصیات بتغییر  میكرون ٣ -٢یتراوح طول العصیات عادة بین  و، 
 .أبعادھا حسب شروط الوسط الخارجي



 ] .   ٤٥ –٥٥ C°[ العصیات النمو في المجال  تستطیع
إلى جسم الإنسان عن طریق الأطعمة ذات  السالمونیلایتم عادة انتقال 

 المنشأ الحیواني
 :  الغذائیة یمكن أن نذكر  للتسمماتومن الأسباب الأخرى 

عن طریق تناول الأسماك  Vibrio parahaemolyticus  بـالتلوث  –آ 
 .ولم یظھر ھذا المرض إلا في الیابان  الطازجة

 .  الفاسدعن طریق تناول الجبن  E.coli بـالتلوث  –ب 
عن طریق تناول الحلیب  Yersinia enterocolitica بـالتلوث  -جـ

كولاتھ بعد التعقیم، وكذلك اللحوم والشالطازج أو المعقم المضاف إلیھ 
  . 

 الكریماعن طریق الخضار واللحوم ،  Bacillus cereus  بـالتلوث  –د 
 .   ، الحلیب ، البوظة 

 

وتظھر فیھا السیاط الطویلة  السالمونیلاعصیات 
Salmonella  


