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 تحضیر البیئات الغذائیة 

بعد أن توزن المكونات الداخلѧة فѧي تركیѧب البیئѧة الغذائیѧة ، ویضѧاف 
 : ، یتم إجراء الخطوات التالیة حوجلةإلیھا الكمیة المناسبة من الماء في 

 :الغلي  –آ 
أو فѧي حمѧام )  الأوتѧوغلاف( البیئات عادة في الصѧاد الموصѧد  تُغلى 

 . مائي ، ویعوض الماء المفقود عن طریق البخر
  :   pHضبط درجة الحموضة   –ب 

  .  pH – meter الـیتم ضبط درجة الحموضة باستخدام جھاز 
 
 

 خطوات تحضیر البیئة الغذائیة 



 :  البیئة  عكارةإزالة 

تجرى ھذه الخطوة عند اسوداد أو تعكر الوسط نتیجة عملیة •
بروتین بیض الدجاج الذي  العكارةویستخدم لإزالة  ،الغلي 

یُخفف مع كمیة مضاعفة من الماء ، ویضاف إلى الوسط عند 
ثم تجرى  ،مع التحریك المستمر  ٥٠ C°حرارة  الدرجة 

البروتین المتخثر مرة ثانیة حیث یقوم عملیة غلي البیئة 
 العكارةیمكن إزالة و، الجزیئات المعلقة في الوسط  بترسیب

مل  ٣٠ – ٢٠أیضاً باستخدام مصل الدم الذي یضاف بمعدل 
 .  من البیئة  لیتر/ 

لاتینیة المذابة بسھولة من یالجیتم ترشیح الأوساط السائلة أو •
إلا  ،خلال أوراق ترشیح مبللة ، أو من خلال مرشحات نسیجیة 

السریع ،  تصلبھابسبب  الآغارة بیئالصعوبة ترشیح  ھ منأن
 مرشحترشح مثل ھذه البیئات وھي في الحالة السائلة من خلال 
 .  مكون من الشاش والقطن ضمن الصاد الموصد الساخن 

بإجراء عملیة  الآغارة بیئویمكن الاستعاضة عن ترشیح •
الترسیب حیث توضع البیئة في أسطوانة مدرجة فتترسب 

وفي الیوم  التالي یُقطع الجزء السفلي  ، القعرالأجزاء المعلقة إلى 
من البیئة الحاوي على المواد الراسبة بواسطة السكین ، بینما 

 .یُذاب الجزء العلوي الشفاف ویوزع في أوعیة مناسبة  
 

 ) :   الفلترة( الترشیح  –



 تعبئة البیئة
مل  ١٠ – ٥توزع البیئات المحضرة ، إما في أنابیب اختبار بواقع  •

حجم  ٣/١زجاجیة بحیث تحتل البیئة  حوجلاتأو في ،  في كل أنبوب
فقط ، وذلك كي لا تبتل الأغطیة القطنیة بالبیئة أثناء عملیة  الحوجلة
ویجب التنویھ إلى ضرورة أن تكون الأوعیة الزجاجیة  ،التعقیم 

تغلق والمستخدمة نظیفة وجافة ، ومن الأفضل أن تكون معقمة 
 .  بأغطیة قطنیة مغلفة بالشاش   ھافوھات

 :  التعقیم  –و •
تعقم البیئات الغذائیة في أغلب الحالات بواسطة الصاد الموصد أو •

وتتوقف الطریقة المختارة على خواص المواد ، بطریقة الترشیح 
 .  الداخلة في تركیب البیئة 

 في أطباق بتري الآغاریةتوزیع البیئات  –

في حال كانت البیئة الغذائیة صلبة یصُار أولاً إلى إذابتھا حتى تصبح بالحالة •
إلى ، وعند انخفاض درجة حرارتھا  ١٠٠ C°حمام مائي عند  باستخدام السائلة 

°C في ظروف معقمة قرب  على أطباق بتري عملیة توزیعھا يجرت،  ٥٠ – ٤٥
 :  مصباح اللھب أو في غرفة الزرع على النحو التالي 

 على البیئة الغذائیة المحتوي أو أنبوب الاختبار  الحوجلةتمسك  – ١•
یُزال الغطاء  الیسرىفي الید الیمنى قرب اللھب ، وبواسطة خنصر وراحة الید 

 .أو أنبوب الاختبار  للحوجلةالقطني 
على مصباح اللھب ، بینما یوضع طبق بتري المعقم  الحوجلةفوھة  تلھیبیتم  – ٢•

 .  ویفتح قلیلاً بواسطة السبابة الیسرىعلى راحة الید 
 .   مل من البیئة  ٢٠ -١٥یصب في كل طبق حوالي  – ٣•
 .  الحوجلةثم تسد فوھة على اللھب یمرر الغطاء القطني  – ٤•
خفیفة یتم توزیع محتوى  رحویةیوضع الطبق على سطح مستوٍ وبحركة  – ٥•

 .الطبق بشكل متساوٍ على كامل مساحتھ



مل من البیئة  ٥ – ٤یصب في كل أنبوب اختبار حوالي •
، وتسد بأغطیة قطنیة، وبعد تعقیم ) قبل التعقیم (  الغذائیة

الأنابیب الحاویة على البیئة التي ما تزال مائعة توضع بشكل 
حتى تتصلب البیئة بداخلھا على حامل  خاص مائل 

المائل الذي یستخدم لتنمیة أو حفظ  الآغاروالحصول على 
 .الأحیاء الدقیقة

 المائل في أنابیب الاختبار الآغارتحضیر 



وصف المستعمرات البكتیریة  

من نمو وتكاثر خلیة  Colony ریةیالبكتالمستعمرة  تتشكل
بكتریة واحدة أو أكثر على سطح البیئة المغذیة الصلبة ، 

 ریةیالبكتوتختلف ھذه المستعمرات عن بعضھا تبعاً للأنواع 
وغیر  والإرتفاعالمكونة لھا من حیث الشكل واللون والقوام 

لذلك  ،الأخرى ) الشكلیة (  المورفولوجیةذلك من الصفات 
فإن دراسة المستعمرة تساعد كثیراً في وصف المیكروب 

وتمییزه عن غیره بالإضافة إلى أنھا تسھل عزل المیكروب 
من الصفات  دكما أن صفات المستعمرات تع ،وتنقیتھ 

وللوصول إلى الھدف السابق  ،التصنیفیة الھامة في البكتریا 
 :  لابد من مجموعة من الدراسات یمكن تقسیمھا إلى 

 



 :  خصائص المستعمرات البكتیریة 
 

 : يالمغذ الأجاردراسة المستعمرات البكتیریة على بیئة 
لون المستعمرة ، شكل المستعمرة ، شكل یتركز الاھتمام على  

 :خ ، ویمكننا إیضاح ذلك كما یليال …الحافة ، القوام 



 
   :الشكل 

ً  أو دائریاً ، یكون وفحص بالعین المجردة یُ      ً خیطیاً واأمیبیاً متفرعاً ، أو  ،  إھلیجیا ـ الخ  … أومغزلیا
 .  )  ٥-٢( أنظر الشكل رقم 

   :الحافة 
، متموجة ،  ظمةتفحص تحت المجھر باستعمال العدسة الجسمیة الصغرى، وإما أن تكون منتُ     

 .. ھدبیةمفصصة ، 
 : الإنتشار

 .  متشعبة أو تكون المستعمرات محدودة أو منتشرة     
 .المائل  الآجاركما یُدرس شكل النمو على بیئة     

   : الإرتفاع
ویلاحظ أن المستعمرة قد تكون  ،فحص بالعین المجردة بوضع سطح البیئة في مستوى النظریُ     

 .  مسطحة أو مرتفعة 
 :اللون 

 .  ري یالبكتمتباینة تبعاً للنوع  صبغاتتفرز بعض الأنواع البكتیریة  
   :الشفافیة 

 .   تكون المستعمرات إما شفافة أو نصف شفافة أو معتمة     
 :القوام 

 .  ، فإما أن یكون دقیقاً أو مخاطیاً  التللقیحبلمس المستعمرة بإبرة  ختبریُ      
 
 
 

 
 دراسة المستعمرات في بیئة المرق المغذي 

 .على نقاوة المزرعة ، تحببھا ، وجود حلقة أعلى المرق ، وجود قشور  ھتماملاایتركز 
  

 : المیكروب للأوكسجین  إحتیاجتقدیر 
 .  نمو المیكروب على سطح البیئة  إقتصرالمیكروب ھوائیاً إذا  دعیُ – ١
 .نمو المیكروب في قاع البیئة  إقتصرإذا  لاھوائیاً المیكروب  دعیُ – ٢
 .إذا توزع النمو على كامل البیئة  إختیاریاً  لاھوائیاً المیكروب  دعیُ – ٣
 .المیكروب شحیح الھواء إذا نما بالقرب من سطح البیئة  دعیُ – ٤
 

 



 خواص مستعمرات بعض الأنواع البكتیریة 

نوع المیكروب 
خواص 

المستعمرات في 
 الا غارأطباق 

خواصها في 
بیئة المرق 

شكل الخلیة وطریقة 
صبغ التجمیع 

جة ال
نتی

غرام 
ب

جود 
كة و

الحر
وأولا 

نم

E. coli 
بیضاء أو بیضاء 
مصفرة كاملة 

الحافة إلى متموجة 
لاتوجد قشور 

عصوي قصیر، مفردة 
أو على شكل سلاسل 

قصیرة 
+ سالبة 

Proteus sp.  ، غیر شفافة
رمادیة 

توجد طبقة 
قشریة 

عصوي قصیر، مفردة 
وغالباً على شكل 
سلاسل طویلة 

+ سالبة 

Prot.  
orirone 

رمادیة ، دائریة 
+ سالبة عصوي قصیر لاتوجد قشور كاملة الحافة 

Pseudomonas 
sp. 

معظم أنواع تنتج 
+ سالبة عصوي قصیر تشكل قشور طبقات خاصة 

Erwinir  sp.  كاملة –مبیضة 
الحافة 

وجود طبقة 
قشریة 

+ سالبة عصوي قصیر 

Staph.  
aureus 

 برتقالیة، ،صفراء 
دائریة 

قد تتكون 
حلقة لاتتشكل 

قشور 
- موجبة مكورة ، عنقودیة 

Bac.  subtilis  بیضاء أو بیضاء
مصفرة منتشرة 

عصوي ، یحوي أبواغ تشكل قشور 
متطاولة 

+ موجبة 

 

 :  البیوكیمیائیةدراسة الخواص 
،  الغركتوزمقدرة المیكروب على تخمیر أنواع مختلفة من السكریات مثل سكر 

وفي حال المقدرة على التخمر . الخ .. المالتوز،  السكروزالغلوكوز ، اللاكتوز ، 
 ، أم حمض مع غاز فقط ، یجب معرفة نواتج التخمر ھل ھي عبارة عن حمض

 .أم لا یوجد شيء 
 .    Indolندول الإإنتاج 

 .  H2Sإنتاج كبریت الھیدروجین 
 .   ) الیوریاز(  البولةإنتاج أنزیم تحلل 

 .   الجیلاتین سالةإ

 .بیئة الحلیب  فيالتأثیر 

 

 



تخمر نوع المیكروب 
الدكستروز 

 الول تمانياللاكتوز 
میر

تخ
ات 

الون
م

ریا 
الیو

لل 
تح

ول 
لأند

ج ا
تاجإنتا
إن

 H
2S

  
 

E.  Coli  حمض+ غاز حمض+ غاز حمض+غاز - - + -

Proteus  sp.  حمض+غاز - - - + + +

P. arizona
حمض + 

غاز 
سالب أو 
بطيء 

+ - - + حمض + غاز 

Pseudomona
s SP.  - - - + - - -

Erwinia  sp.  حمض
حمض + 

 غاز
- - - - حمض + غاز 

Staph. 
aureus  حمض حمض حمض - - - -

Bac. subtilis  حمض - - - - - +

 

 للأنواع البكتیریة  البیوكیمیائیةبعض الخواص ) 

 Propioni bacteriumمزرعة بكتریا 
freudenreichii  . 

 



   ماكونكيعلى وسط    Escherichia coliمزرعة 

 mesenteroides اللیكونوستوكمزرعة عصیات  –
Leuconostoc. 

 



 . Lactobacillus acidophilusمزرعة بكتریا 

  Streptococcus thermophilus بكتریا )  




